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V. KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1. Kesimpulan 

1. Penggunaan angkak menghasilkan nilai pH yang sama dan dapat menurunkan 

nilai kadar air kornet serta dapat meningkatkan organoleptiknya. 

2. Penambahan angkak sebanyak 5% pada proses curing kering mampu 

menghasilkan kornet daging ayam yang optimal ditinjau dari sifat 

organoleptiknya. 

5.2. Saran 

Pembuatan kornet daging ayam dengan metode curing kering sebaiknya 

menggunakan konsentrasi angkak sebanyak 5% agar menghasilkan kornet daging 

ayam yang terbaik. 

 

  


